ANTIPASTI
STARTERS

“Gnsalata di mane tiepida b profume di limene Costa d Amalfi .G,
- calamani, seppie, polpe, cuestacei, vongole, lupini e cogze - (A. 2.3.)

UWenm “seafood salad with (L. limalli Coast lemen scented
- squicls, cuttlefish, octopus, shellfish, clams, lupins and nussels -

€22

*(Wici vipiene con provela, dei Monti Lattani impanate e fuitte sw fonduta di
puovolone del Monace DOP - a1.45.7,
Preaded and fried anchoies fillec with smoked provoles cheese from Lattari Mountains on
a fondue .O.F Provolone delMonaco cheese

*jwwmboMMMﬂambwﬁamdeeﬂabwmmd&m,aqu
TOSMAUNG — (A. 1.)

pm-éecwecfd/kcﬁmwwm%c/*hmmamm@/cﬁw@e%, gardic and rosemany

€28

(Pane, bumo ¢ alici sotte sale prepanate secondo la tradigione di Cetana con olio

€.0.6., pepenoncine e pregzemolo —a. 1.4.7)
Bread, butter and salted anchovies prepaved according to Cetara’s tuadition with e.o. olive

€16

Lo nostua Caprese classica
Moggarella di bufala DO, pomedori ¢ basilico - 1.7)

O classic Caprese
D.O P buflate moggarella cheese, tomatoes and basil

€14

R —

Per qualsiasi informazione su allergeni contrassegnati con “A” e prodotti trattati con la tecnica dell’abbattimento di temperatura
contrassegnati con asterisco * di colore blu, si prega di consultare I'ultima pagina del ment / For more information about allergens
marked with “A” and products processed with the blast chilling technique marked with * blue, please consult the last page of this menu.

Nel rispetto del fermo biologico, durante i mesi invernali, utilizziamo succo e bucce di Limone Costa d’Amalfi I.G.P. trattato con la
tecnica dell’abbattimento di temperatura / /n compliance with the biological standstill, during the winter months, we use the juice and peels of
the Amalfi Coast I.G.P. lemons. treated with the blast chilling technique. Rev_230810



con ricotta e provola di Jramenti sw vellutata dic pomodenini (. 4.7,

Deep-Fried tempura pumphin flower stuffed with vicotta cheese and smoked provola cheese
ﬁwnjmnmdmamnca/d&m{/é@maé@%
€14

R —

Lo nestra “parmigiana di melangane (1. 47810,
- melangane, pemodori pelati San Margano D.O P, fior di latte e prosola di Tramonti,
Paumigians Reggians 30 mesi ¢ basilico -

- eggplant, D.O.° San Margane peeled tomatoes, moggarella cheese and, smoked provola cheese from

Tramenti, fwmﬁmmmﬂmwd@ S0 months and basil
€15

Per qualsiasi informazione su allergeni contrassegnati con “A” e prodotti trattati con la tecnica dell’abbattimento di temperatura
contrassegnati con asterisco * di colore blu, si prega di consultare I'ultima pagina del ment / For more information about allergens
marked with “A” and products processed with the blast chilling technique marked with * blue, please consult the last page of this menu.

Nel rispetto del fermo biologico, durante i mesi invernali, utilizziamo succo e bucce di Limone Costa d’Amalfi I.G.P. trattato con la
tecnica dell’abbattimento di temperatura / /n compliance with the biological standstill, during the winter months, we use the juice and peels of
the Amalfi Coast I.G.P. lemons. treated with the blast chilling technique. Rev_230810



PRIMI PIATTI
FIRST COURSES

(vongele, cogge, lupini) - (12457,
Stialatielli pasta with seafood
(clams, lupins, mussels)

€24

*Risotto alla pescatora (A.23)
Rive camanoli con calamari, seppie, cwostacei, vongole, lupini, w%eepmmsd@%mddpwuw%

Camnaroli vice with squids, cuttlefish, shellfish, clams, lupins, mussels and Flennolo chevwy tomatses

ORDINE MINIMO PER 2 PERSONE — M/INIMUM ORDER FOR 2 PEOPLE
€ 29 a porzione/per portion

*Cnocchic dii patate fatti  mane con aglio, olie, peperoncine, preggemols,
pesto Cetanese, Parmigiane Reggiano 30 mesi e colatwa div alici D.O.F (1. 1457,

Fotatoes handmade * gnocchi with galic, oi,chilc pepper, pavsley, pesto Cetarese, Reggiane
Floumesan cheese matuved for SO months and 1).O.F anchovy sauce

€18

(0 pasta e patane cu ‘e puosola ¢ 4.7)
- pasta mista, patate, provsle di Juamenti, pancetta nostranc, Paumigiane Reggiano 30
mesi, basilico e pregzemolo -
- mined pasta, potatoes, smoked provola cheese from Tramenti, Reggiane Fuunesan cheese
matweed for SO months, basil and parsley -
€16

S E—

Per qualsiasi informazione su allergeni contrassegnati con “A” e prodotti trattati con la tecnica dell’abbattimento di temperatura
contrassegnati con asterisco * di colore blu, si prega di consultare I'ultima pagina del ment / For more information about allergens
marked with “A” and products processed with the blast chilling technique marked with * blue, please consult the last page of this menu.

Nel rispetto del fermo biologico, durante i mesi invernali, utilizziamo succo e bucce di Limone Costa d’Amalfi I.G.P. trattato con la
tecnica dell’abbattimento di temperatura / /n compliance with the biological standstill, during the winter months, we use the juice and peels of
the Amalfi Coast I.G.P. lemons. treated with the blast chilling technique. Rev_230810



* Lo nostua lavagna (1. 4.57.8.10)
@(wabmfwaaqnaalmquwncwuwoﬁwdﬁy ﬁmdb(kxﬁt&d/bﬁmﬂue
Paumigiane Reggians 30 mesi
Classic lasagna with veal wagout, mogganella cheese from Jramenti and Keggians
Floumesan cheese matured for SO months

€16

Per qualsiasi informazione su allergeni contrassegnati con “A” e prodotti trattati con la tecnica dell’abbattimento di temperatura
contrassegnati con asterisco * di colore blu, si prega di consultare 'ultima pagina del menu / For more information about allergens
marked with “A” and products processed with the blast chilling technique marked with * blue, please consult the last page of this menu.

Nel rispetto del fermo biologico, durante i mesi invernali, utilizziamo succo e bucce di Limone Costa d’Amalfi I.G.P. trattato con la
tecnica dell’abbattimento di temperatura / /n compliance with the biological standstill, during the winter months, we use the juice and peels of
the Amalfi Coast I.G.P. lemons. treated with the blast chilling technique. Rev_230810



SECONDI PIATTI DI PESCE
MAIN COURSES OF FISH

mwd&mm&mmdrnaﬁlﬁwwwwmdmemm&waMmemﬁwn@adLmnp@
(A.1.4)

Steamed mediterianean sea bass éteaémamn@/éfn@n/%@mﬁnalﬁmc/émma/
cuunchy vegetables and salad
€27

Polpo amoste con patate al fome, moggarellina di bufala impanata e fritta,
pomoderini semi iy e gest i limone Costa dlimalfi 3.G.F. - x247)
Roasted octopus with wast potatses, breaded and fried nibble of buflals moggavell cheese,
semi-cluy tomatoes and P(LS. (imall Coast lemen gest

€26

Bacealc del professore
(baccala nordico, patate, slive vendi, olive newe e capperi,) -(a. 1)

€24

Wm@ di pesce del q«}ql@ (A.1.2.3.)
- pesce biance, cuostacei, calamarni e tonno-
Gfuillec fish of the Gulf
- whitefish, shellfish, squids and tuna -
€32

R —

*Fittuna cbi pebce (A.1.2.3.4)
- calamari, gamberi, pesci di paranga e alici -
Fried fish
- squids, Slimps, paranga and anchovies -
€25

Per qualsiasi informazione su allergeni contrassegnati con “A” e prodotti trattati con la tecnica dell’abbattimento di temperatura
contrassegnati con asterisco * di colore blu, si prega di consultare I'ultima pagina del ment / For more information about allergens
marked with “A” and products processed with the blast chilling technique marked with * blue, please consult the last page of this menu.

Nel rispetto del fermo biologico, durante i mesi invernali, utilizziamo succo e bucce di Limone Costa d’Amalfi I.G.P. trattato con la
tecnica dell’abbattimento di temperatura / /n compliance with the biological standstill, during the winter months, we use the juice and peels of
the Amalfi Coast I.G.P. lemons. treated with the blast chilling technique. Rev_230810



G)%wm&dgjmn@aﬂa(wqﬁa@a“&%m (A.1.)
(secondo la disponibilitc del nostro maze)

Grilled v baked catch of the day (acconding to the availability offered by the local fisheunen)

€ 8,00 all’ etto / per hectogram

SECONDI PIATTI DI CARNE
MAIN COURSES OF MEAT

?dett&dbm@@abo@mpapbwnpatat@bdlwmatee(abwbafbw
(pepe vendle, pepe 1oda, COgaC, mmoﬁ(’aﬁee@umchm&fdmi&) - (A.4.7.8.10)

*RBeef fillet prepaned, with twe types of peppers, mashed potatoes and its sauce

(green pepper, pink pepper, cognac, milk cream and clavified butter)
€32

Nodino di vitello wosolate in padella ai funghi potcini e wosmarine e la suc

WAdM/gAW—(AAJ)
(Pan-roasted veal knot with percini mushrooms, wesemany and. its sauce

€26

e

“Yl nostro ctHamfsmuﬂqm (A.4.7.9.14.)

It nostrno “pane, hamburger di Scottona, pancette croccante, pomodonini semic duy e foumaggio cheddar,
cipolla wossa caramellata, lattuga e patatine fritte come una volta

*Owe Hamburger
Ouwr home-made *bread, hamburger of Scottona meat, crispy bacon, semi-diy tomatoes, cheddar cheese,

€18

Per qualsiasi informazione su allergeni contrassegnati con “A” e prodotti trattati con la tecnica dell’abbattimento di temperatura
contrassegnati con asterisco * di colore blu, si prega di consultare I'ultima pagina del ment / For more information about allergens
marked with “A” and products processed with the blast chilling technique marked with * blue, please consult the last page of this menu.

Nel rispetto del fermo biologico, durante i mesi invernali, utilizziamo succo e bucce di Limone Costa d’Amalfi I.G.P. trattato con la
tecnica dell’abbattimento di temperatura / /n compliance with the biological standstill, during the winter months, we use the juice and peels of
the Amalfi Coast I.G.P. lemons. treated with the blast chilling technique. Rev_230810



CONTORNI
SIDE DISHES

Jnvalata mista
NMived seasonal salad

Patate al fome al wsmarine
Roast potatoes flavored with rosemany
Seanola vipassata alle napoletana (a. 9.)
- pinoli, woetta sultanina, olive nere di Gaeta ¢ aglio -
Neapolitan-style sautéed escavole

€6

Selegione di formaggi Campani. sewiti con le nostre confettune
- Provolone deb Monaco DO stagionate 6/8 mesi; Jaleggio di pecora a latte cudo dei pancoli
Cilentani; Capra i Bagnoli Gupine stagionate 4 mesi dei pascoli. locali; Blw di bufala con muffe nobili-

(A.7.9.10.)

Selection of cheeses from Campania sewed with our jams
- D.O.P Provolone delMonaco cheese matured for 6/8 months; Jaleggio sheep cheese from Cilento;
'Z@é_
€22

Per qualsiasi informazione su allergeni contrassegnati con “A” e prodotti trattati con la tecnica dell’abbattimento di temperatura
contrassegnati con asterisco * di colore blu, si prega di consultare I'ultima pagina del ment / For more information about allergens
marked with “A” and products processed with the blast chilling technique marked with * blue, please consult the last page of this menu.

Nel rispetto del fermo biologico, durante i mesi invernali, utilizziamo succo e bucce di Limone Costa d’Amalfi I.G.P. trattato con la
tecnica dell’abbattimento di temperatura / /n compliance with the biological standstill, during the winter months, we use the juice and peels of
the Amalfi Coast I.G.P. lemons. treated with the blast chilling technique. Rev_230810



DESSERTS

Souffle al limene Costa & malfi .G (A.5.7)
P il oot lomon Sl

Euro 10,00

Mente Bianco (A. 4.5.7.8.9.)

Meringa alla sanigliar con crema chantilly, cioceolato e crema i castagne. Salsa al cioccolate ¢ gabaione.
Euro 10,00

“Tinamist tutto tonde (A. 4.5.7.8.9.)
Savarin al caffe con cuore i gabaione al Marsala, sfera al mascarpone wipiena di savoicrdi inguppati al caffe,
salsa al cioceslate fondente e caffe espresse.
sauce of dark chocolate and espresso coffee.
Euro 10,00

(inotondo di futta (A.45.7.)
Fuolla ab buwwo, crema pasticeena alla vaniglia, meringhette alle fragole, futte fresca di stagione e futti di bosco,
sotbetto al limone all olio e.v.0. ¢ finscchictto selvatico.
Buttery shorcust pastry, vanilla custard, strawsbervies mevingue, fresh seasonal fuits and wildbevries, lemon sotbet
with e.v. olive oil and wild fennel.
Euro 10,00

"Millefoglic (A.4.5.7.8.9.)
Jancita con cema alle gabaione alle Strega, crema al cioccolato fondente Guanaja T0%,
coulis di lamponi ¢ gelate alla vaniglia det Madagasear.
Tilled with eggnog cream, (Juanaja T0% datk chocolate ceam, vaspbeviies coulis and Madagascar vanilla ice cream.
Euro 10,00

R

*Jottine al cioceolate fondente (A. 4.5.7.)
Hle with waum heart of dark chocolate sewed with Madagascar vanilla ice cream
Euro 8,00

Per qualsiasi informazione su allergeni contrassegnati con “A” e prodotti trattati con la tecnica dell’abbattimento di temperatura
contrassegnati con asterisco * di colore blu, si prega di consultare I'ultima pagina del ment / For more information about allergens
marked with “A” and products processed with the blast chilling technique marked with * blue, please consult the last page of this menu.

Nel rispetto del fermo biologico, durante i mesi invernali, utilizziamo succo e bucce di Limone Costa d’Amalfi I.G.P. trattato con la
tecnica dell’abbattimento di temperatura / /n compliance with the biological standstill, during the winter months, we use the juice and peels of
the Amalfi Coast I.G.P. lemons. treated with the blast chilling technique. Rev_230810



*Joutino ol cisccolate fondente ¢ pistacchio (A. 4.5.7.9.)
Fle with wam heart of Sicilian pistachio and dawb chocolate sewed with Madagascar vanilla ice cream
Euro 9,00

Oltrne alla nestuay selegione di dolei ab piatto & possibile scegliere tu tutte le nostre specialit

In addition te our dessert selection, it is pessible to choose among all of oun specialties from our pastuy shop.
Euro 8,00

Per qualsiasi informazione su allergeni contrassegnati con “A” e prodotti trattati con la tecnica dell’abbattimento di temperatura
contrassegnati con asterisco * di colore blu, si prega di consultare 'ultima pagina del menu / For more information about allergens
marked with “A” and products processed with the blast chilling technique marked with * blue, please consult the last page of this menu.

Nel rispetto del fermo biologico, durante i mesi invernali, utilizziamo succo e bucce di Limone Costa d’Amalfi I.G.P. trattato con la
tecnica dell’abbattimento di temperatura / /n compliance with the biological standstill, during the winter months, we use the juice and peels of
the Amalfi Coast I.G.P. lemons. treated with the blast chilling technique. Rev_230810



LE NOSTRE PIZZE GOURMET
OUR PIZZAS GOURMET

@4 G{eqma
Lo dwabm()\/imqhmim con pomodoni pelati Sm()\/iazz/;{a,mj)@@ lior di latte di Jwamonti,olio e.v.0.,
Cssic Margherita with D.OP Sun Margano pecld tomatoes, moggarella cheese from Famondi
ew. olive oil, basil,
€8

R —

@419, Stalia
Pomodori pelati San Margano D.O. (., pomodoni Datterini gialli ¢ wossi, bocconcini di Bufala Campana e
Parmigiane Reggiano D.O.F. 30 mesi, pesto di basilico, olio ¢.v.0., basilico, origans.
D OR, SanMargans peeled tomatoes, ved and yellow Dattevini tomatoes, nibble of buffale moggarella cheese, D.O.F Reggians
Fleumesan cheese matured for S0 months, basil pests, e.v. olive oil, basit, oregane.
10,00

R —

@in  Amalfi
Jion di latte ¢ provola di Fuamenti, Prosciutte cudo di Pauma SantYlario 24 mesi D.O.P., carpaccio di
limone Costa dimalfi ..., stracciate di bufala, gengews fresco, olio e.v.o..
Moggarella cheese and smoked provola cheese from Tuamonti, .O.F Sunt Havie Fvuna ham matured for 24 months, (7S
limalli Coast lemon campaccio, buffals stuacciata cheese, fresh ginger, e.. olive oil.
15,00

R —

@479, Ravello
Jion di latte di Tuamonti, quechine o fiammifero, scaglie di provslone del Monace D.O.(., pancetta nostuana,
guanella di mandorde tostate, slio e.v.0., basilics.
Moggarella cheese from Toamonti, matches gucchini, shavings of .O.F FProvolone del Monace cheese, bacon, toasted almond
grains, e.v. olive oil, basil.
12,00

@47) Jramonti nel cuore
Pomodoni, pelati San Margane D.O.F., fior di latte e provola di Juamonti, melangane a funghetto, pomoderini
datterini wossi e gialli, salsiccia nestana, scaglie di provolone del Monace D.O.F., olio e.0.0., basilico.

D.OR, SanMargane peeled tomatoes, moggarella cheese and smoked provela cheese from Jamonts, fried aubevgines, ved and
yellow cherny tomatoes, local sausage. shavings of D.OF Frovolone Del Monaco, e.. olive oil., basil.

15,00

S E—

Per qualsiasi informazione su allergeni contrassegnati con “A” e prodotti trattati con la tecnica dell’abbattimento di temperatura
contrassegnati con asterisco * di colore blu, si prega di consultare I'ultima pagina del ment / For more information about allergens
marked with “A” and products processed with the blast chilling technique marked with * blue, please consult the last page of this menu.

Nel rispetto del fermo biologico, durante i mesi invernali, utilizziamo succo e bucce di Limone Costa d’Amalfi I.G.P. trattato con la
tecnica dell’abbattimento di temperatura / /n compliance with the biological standstill, during the winter months, we use the juice and peels of
the Amalfi Coast I.G.P. lemons. treated with the blast chilling technique. Rev_230810



@419) (nnane
Safbacﬂtc{aﬂmmm%aﬂm Wc&(attedijmnu pancetta croccante nestuana, scaglie di provslone
D.O.F, mandorle tostate, olio e.0.6., basilico.
YYellow datterine tomatoes sauce, mozzarella cheese from JTeamonti, local cvispy bacon, shavings of D.OF hovolone del Monaco
cheese, toasted almonds, e.. olive odl, basil.
14,00

@15 Pigga OMW

Pomodeni, pelati San Margane D.0.(., pomoedorini datterini wossi, alici sottosale prepanate secondo la
tradigione di Cetana, olive taggiasche, cappeni di Salina, olio e.v.0., aglio, otigano, basilico.
D.ORF, SanMargane peeled tomatoes, ved dattevini tomatoes, salled anchovies prepared accouding to Cetaras tuadition, taggiasche
olives, capers from Salina, e.v. olive oil, garlic, oregans, basil.
9,00

R —

(@AT) Crocchettona
(Provola e fion di latte dic Tramonti, salame Napoli, cocchette di patate, olio e.u.6., basilico.

Moggavella cheese and smoked provola cheese from Jramonti, Neapolitan salami, potate croquettes, olive oil e.s., basil.
14,00

@47) @apzzwowx
Pomodori San Margane D.O.F., fior di latte dic Tramonti, canciofi arostiti, olive taggiasche, funghi
DOR, SanMavgane tomatoes, moggavella cheese from Juamonti, guilled antichokes, taggiasca olives, sautéed Champignon
12,00

@41) Scuq/ru%@
olie e.0.0., basilico.
D.OF, SanMargane tomatoes, moggavella cheese from Tramenti, artisan “wuvstel, French fries, e.v. olive oil, basil.
10,00

R —

@419) Fuiavie
Jiov di fatt@epnw@fad&jmmnu, salsiccia nostrana, broccoli saltati allslio e.v.0., aglie, peperoncino e taralle
napoletano sbriciolato
Moggarella cheese and smoked provola cheese of Tramonti, local sausage, sautéed broccoli with e.v. olise oil, garic, fresh chili peppens
15,00

Per qualsiasi informazione su allergeni contrassegnati con “A” e prodotti trattati con la tecnica dell’abbattimento di temperatura
contrassegnati con asterisco * di colore blu, si prega di consultare I'ultima pagina del ment / For more information about allergens
marked with “A” and products processed with the blast chilling technique marked with * blue, please consult the last page of this menu.

Nel rispetto del fermo biologico, durante i mesi invernali, utilizziamo succo e bucce di Limone Costa d’Amalfi I.G.P. trattato con la
tecnica dell’abbattimento di temperatura / /n compliance with the biological standstill, during the winter months, we use the juice and peels of
the Amalfi Coast I.G.P. lemons. treated with the blast chilling technique. Rev_230810



@47)  (Poofumi dei Monti Lattani
(Provola e fion di latte dic Tramonti, funghi *percini tuifolati,
patate al fowne, wesmarine, olie e.v.0.
Stnoked provola cheese and moggarella cheese from Tramonti, sautéed” povcini mushuooms, woast potatses, wsemauy, e.. olive oil.
15,00

@47) Indiavolata
Pomodori pelati SMMW@®©@ peperoncini verli di fiume, fior di latte di Juameonti, spianata calabrese
piccante, Ndujo di Spilinga, scaglie di Pamigiano Reggiano D.0.F. 30 mesi, olio e.v.0., basilico.
D.OF, SanMargane peeled tomatoes, gueen peppes, moggarella cheese from Teamonti, spicy Calabrian spianata, Neluja from
SW,@@W@WWWWMMWM S0 months, e.v. olive oil, basi.
13,00

@4.1) N@mm miou

G{engwﬂ)@@ 30 mesi, olio e.0.6.
lassic tomato vagout, moggarella cheese from Jramonti, beef balls, pine nuts, waisins, flakes of vicotta cheese, 1).O.F Keggiane
Fleumesan cheese matured for SO months, e.. olive oil.
13,00

@479) Jawela

Jior di latte di Jvamonti, fiocchi di vicotte di Bufala Campana DOF, Mortadella Favola Gruan Risewa al
Pistacchio, crema di Pistacchio di Bronte D.O.F., stuacciata di bufala, julienne di pomodori secchi,
olie e.v.o..
cream from Bronte. buffalo stracciata cheese, julienne of dvied tomatses, e.o olive oil.

14,00

Per qualsiasi informazione su allergeni contrassegnati con “A” e prodotti trattati con la tecnica dell’abbattimento di temperatura
contrassegnati con asterisco * di colore blu, si prega di consultare I'ultima pagina del ment / For more information about allergens
marked with “A” and products processed with the blast chilling technique marked with * blue, please consult the last page of this menu.

Nel rispetto del fermo biologico, durante i mesi invernali, utilizziamo succo e bucce di Limone Costa d’Amalfi I.G.P. trattato con la
tecnica dell’abbattimento di temperatura / /n compliance with the biological standstill, during the winter months, we use the juice and peels of
the Amalfi Coast I.G.P. lemons. treated with the blast chilling technique. Rev_230810



@1.4.6). (Primitiva

Con [anina integuale vicea di fibre, geume dic guane e cereali, psmodero "Ke Fiascone’, aglio, olio e.v.0., basilico,
OUGANG.
UWith whole wheat flowr vich in fibevs, wheat geun and ceveals, ‘Ko Fiaiscone” tomatoes, gadic , e.v. olive oil, basil, oregano.
8,00

R —

@) LaMentanara
Lo pigga fuitta con pomodeni, pelati San Margano D.O.F., Pammigiane Reggiane 30 mesi D.O.F., olio e.v.0.,
Fried pigga with D.OF SanMargane peeled tomatoes, 1.O.F Reggiane Fleunesan cheese matuved for SO months, e.v olive oil,
basil.
8,00

@41)Calgone Fritte Napoletans
(Pomodori pelati SmW(wWﬂi)@@ lior di latte e ticotta di Juameonti, pepe newo, salame Nap@h basilice.
DOR, SanMargane peeled tomatses, meggarella cheese and vicotta cheese from Jnamonti, black pepper, Neapolitan salami, basil.
10,00

@1479) Calgone di Nonna Carmmela

Seanola, alici sotte sale prodstte secondo la tradigione di Cetana, olive taggiasche, pecorine womane D.O.F.,
cappeni di Salina, usetta passita, pineli, olio e.v.6., aglio, peperoncino fresco.
bndive, salled anchevies prepared accouding to Cetarab Tradition, taggiasca olives, 1.O.F Swudinian pecorine cheese, capens from
Stlina, wisins, pine nuts, e.v olive oil, garlic, fresh chili peppevs.
11,00

Per qualsiasi informazione su allergeni contrassegnati con “A” e prodotti trattati con la tecnica dell’abbattimento di temperatura
contrassegnati con asterisco * di colore blu, si prega di consultare 'ultima pagina del menu / For more information about allergens
marked with “A” and products processed with the blast chilling technique marked with * blue, please consult the last page of this menu.

Nel rispetto del fermo biologico, durante i mesi invernali, utilizziamo succo e bucce di Limone Costa d’Amalfi I.G.P. trattato con la
tecnica dell’abbattimento di temperatura / /n compliance with the biological standstill, during the winter months, we use the juice and peels of
the Amalfi Coast I.G.P. lemons. treated with the blast chilling technique. Rev_230810



Per qualsiasi informagione s ingredienti ed allengeni & possibile consultare il pewonale di salc.
Si prega dic comunicane ai nostii collaboraten eventuali intollerange e/o allergie.
(Per ganantize la freschegga div aleuni prodotti, contrassegnati con * di colore blw, pev motivi teenici e i consewagione,
sono buattati o una temperatwna di -20°C/+4°C nei nostri laborateni, o allorigine dal produttore, utiliggando la tecnica
dellabbattimento di temperatwua in conformita alle weqole di buona puassi igienica e alla noumative vigente.

Hind Customer,
Tov meze infounation about ingredients and allevgens it is possible consull our waitstafl.
Hease infoun our staff of any food intolerances and)/ov allevgies. Jo ensure the freshness of some products, marked with @
blue *, for technical and presewation veasons, they are treated at a tempevature of -20 C/+4 C in our labovatovies ov at
the ovigin by the manufacturer, using the technigue of the temperature reduction in compliance with the wiles of good hygiene

3 nostri piattic possone contenere le sequenti sostange allengiche:
Oz dishes may contain the following allergic substances:

1. Pesce 1 Fish

2. Molluschi 2. Clams

3. Crostacei 8. Shelllish

4. Cereali contenenti, glutine 4. Coveals containing

S. Uova 5. byg

6. Soia 6. Sy

7. Latte 7. Mtk

8. nidride solforosa ¢ solfiti 8. Sulfur diovide and sulfites

9. Juibta a quscio 9 Nauts

10. Sedane 10. Celeny

11. Lupini 11 Lupins

12. Senape 18 Mustard

18. (hachidi 18, Fanuts

14. Semi di sesamo 14. Sesame seedds
Coperto pev pewsona | Cover charge for pewson

Euro 3,00 a persona / Eur 3,00 for person

Per qualsiasi informazione su allergeni contrassegnati con “A” e prodotti trattati con la tecnica dell’abbattimento di temperatura
contrassegnati con asterisco * di colore blu, si prega di consultare 'ultima pagina del menu / For more information about allergens
marked with “A” and products processed with the blast chilling technique marked with * blue, please consult the last page of this menu.

Nel rispetto del fermo biologico, durante i mesi invernali, utilizziamo succo e bucce di Limone Costa d’Amalfi I.G.P. trattato con la
tecnica dell’abbattimento di temperatura / /n compliance with the biological standstill, during the winter months, we use the juice and peels of
the Amalfi Coast I.G.P. lemons. treated with the blast chilling technique. Rev_230810



