MENU’ LIGHT LUNCH

@OWDOUZ/ Sa/(’:a'd]/ (A.1.4.7.8.9.)
Insalata croccante, polle alla quiglia, crostini di pane testato, scaglie di
@mwww G{Wwwj)(()@ 32 mesi, cetriolo, salsa Caesar, olio e.v.0. D.O.0P. Colline Salewnitane’
Cunchy salad, guilled chicken, toasted croutons, shavings of D.O.. Fuumigians Keggians cheese
matured for S2 months, cucumber, Caesar sauce, D.O P. "Colline Salewmitane’ ¢.0. Olive oil

Euro 14,00

@ap@nu/wv amaql«/(ana (A.1.47)

(Pane tostato di (lgerola, mogzarella di bufala D.O.(., tonne wesse del Meditevianeo sott slis,
pomoderini datterini wossi e gialli, basilics, olive, wcola.

Joasted bread from (gesla, D.O.F. Buffalo mogganella cheese, Meditevianean bluefin tuna in olive oil,

Euro 14,00

jm%qw @azpfwjoe (A.7.8.)
olio e.o.6. D.O.F. "Colline Salewnitane’
- Ricottina di bufala, salsa di Pomedors fresco, gocee di pesto dii basilico, olio e..o.
- Bocconcini affumicati di Jamonti, psmodorini Datterini gialli ¢ wossi, basilico fresco, srigan,
olio e.0.0., sewito con “pane calde
Euro 14,00

R —

Per qualsiasi informazione su allergeni contrassegnati con “A” e prodotti trattati con la tecnica dell’abbattimento di temperatura, si
prega di consultare 'ultima pagina del menu.
For more information about allergens marked with “A” and products processed with the technique of temperature reduction,
please consult the last page of this menu.



*La}aaqu (A. 45.7.8.10.)
Clasvica lasagna al wagiy napoletano con carne di vitello, fior di latte di Jramenti ¢
Parmigiane Reggians D.O.F. 32 mesi
Clasvic lasagna with neapolitan wagout made with veal beef, fior di latte cheese from Tramonti and,
D.OP. Foumigiane Reggiane cheese matured for 52 months

Euro 14,00

S E—

*Pammigiana di melangane . 47.8:10)
J\/ida/rv;fam, pomodoni pelati SmMaﬂ/;a/rwj)@@) lior di latte e provela affumicata di Fuamenti,
Parumigiane Reggiane D.O.F. 82 mesi, basilico fresco, slio e.v.0. D.O.F. Colline Salewitane”

Gggplant, D.O P San Margane peeled tomatoes, fior di latte cheese and smoked provola cheese from
Twamonti, D.O.C. Fuwmigiane Keggians cheese matuved for S€ months, fresh basit, DORP Colline

Salewitane e.v. Olise oil

Euro 14,00

*Gateaw di patate alla napeletana . 45.7)
(Patate, salame, prosciutto cotto, fior di latte di Tuamenti, preggemolo, Pamigiane Reggiane D.O.F.
32 mesi, sewito con seaglie di provolone del Monaco D.O .

(Potatees, salami, ham, fior di latte cheese from Jwameonti, pansley, D.O.P. Funigiane Reggiane cheese
matued for S2 months, sewsed with shavings of D.O.P Provelone del Monaco

Euro 14,00

Patate fuitte ... “come una volta” (A.8.9.13)

Euro 6,00

Per qualsiasi informazione su allergeni contrassegnati con “A” e prodotti trattati con la tecnica dell’abbattimento di temperatura, si
prega di consultare 'ultima pagina del menu.
For more information about allergens marked with “A” and products processed with the technique of temperature reduction,
please consult the last page of this menu.



LE NOSTRE PIZZE GOURMET
OUR PIZZAS GOURMET

47, @eg(ma
Lo du/amemq’}wum con pomodoni SmMaﬂwwj)@G) fion di latte di Jamonti,
olic e.v.0. D.OF.” Colline salewnitane’, basilice.
Classic Maghents with DO SanMargan tomalocs, fion di late hecse from Tramont
DO P Colline salemitane” e.v. olive oil, basil.
8,00

AT, Stalia
Pomodori San Margane D.O 1., psmodori Datterini. gialli e wssi, boceoncini di Bufala, Parmigians
Reggiane D.O.F. 30 mesi, pesto di basilico, olio e.0.0. D.O.F. ‘Colline salemitane’, basilico, origano.
D.OR, SanMargano tomatses, ved and yellow Dattevini tomatoes, nibble of buffale moggarella cheese, I.OF Fuunigians
Reggians matured for SO months, basil pests, D.OF “Colline salemitane” e.v. olive oil, bast, oregane.
10,00

4.7 M
Jion di latte e puovsla affumicata di Tuamonti, Prosciutte cudo di Pamma SantYlavio 24 mesi D.O.F., limone
Costa dmalfi 3.G.F., bunata, gengeno fresco, olio e.0.0. D.O.F. “Colline Salewitane”.
Fiov di latte and smoked provola cheese from Tnamonti, .OF Sant Hevio Faeuma ham matuwred for 24 months, P malli
Coast lemon, buviata cheese, fresh ginger, 1.OF “Colline salemitane” e.. olive odl.
15,00

R

479, Rawello
Jien di latte di Juamenti, quechine o fiammifers fuitte, scaglie di provolone del Monaco D.O.F., pancetta,
granella di mandotle tostate, olio e.0.0. D.O.F. “Colline salewmitane, basilico.

guains, D OF “Colline salemitane” e.. olive oil, basil.

12,00

479, Juamonti nel cuore
Jion di latte e provela affumicata di Framonti, melangane o funghette, psmoderini datterini wssi ¢ gialli,
salsiceiar nostrana, scaglie di prosolone del Monace D.O P, olio e.0.6. D.O.[P. “Colline Salewitane”, basilico.
Fiov di latte and smoked provela cheese from Touamonti, aubevgines, ved and yellow tomatoes confit, local sausage, shavings of
D.OF, Provolone Del Monaco, 1. OF “Colline Salemitane e.o. Olise oil. bastl.
15,00

Per qualsiasi informazione su allergeni contrassegnati con “A” e prodotti trattati con la tecnica dell’abbattimento di temperatura, si
prega di consultare 'ultima pagina del menu.
For more information about allergens marked with “A” and products processed with the technique of temperature reduction,
please consult the last page of this menu.



479 ﬁrmmé

Safbacﬂtc{aﬂmmm%aﬂm Wc&(attedijmnu pancetto cvoccante nostuanc, bwqhac&pﬂwe%mdd%nm
D.O.R, mandode tostate,olio e.0.6. D.O.F. “Colline Salewitane”, basilico.
YYellow datterini tomatses sauce, fior di latte cheese from Teamonti, local cvispy bacon, shavings of 1. O ovolone del Monaco
cheese, toasted almonds, D.OF “Colline salemitane” e.o. olive oil. basi.
14,00

R

v Pugga debMainaio

(Pomodori San Margane D.O.F., psmodorini datterini, alici settosale preparate secondo la tradigione di
Cetana, olive taggianche, capperi di Salina, olio e.0.0. D.O.(. “Colline salewitane’, aglio, ovigano, basilice.
DOF, SanMavgane tomatses, dattevini tomatoes, anchovies prepared according to Cetaras tradition, taggiasche olises, capers
from Salina, D.OF Colline salemitane” e.v. olive oil, garlic, ovegans, basil.

9,00

R —

478, Cuocchettona
(Puovola e fion di latte dic Tuamonti, salame napsletano, crocchette di patate, slio ¢.v.0. D.0.F. "Colline
Salewitane, basilics.
o di latte and. smoked provela cheese from Tramonts, Neapolitan salami, potato croquetes, olive oil e, D.OP Colline
Stlemitane” basi.,
14,00

478, @apfmcw
Pomodori San Mangane D.O.FP., fior di latte di Tuamonti, canciofi amostiti, olive taggiasche, funghi
DOF, SanMargane tomatses, fior di latte cheese from Tuameonti, gulled artichokes, taggiasca olives, sautéed Champignon
12,00

47, Scuq/ru%@

Jion di latte di Twamonti, *wwostel atigionali del Juentino, patate [utte, olio e.0.0. D.OF. “Colline
Fiov di latte cheese from Tnamonti, hand made “wuvstel from Trentine, French fries, .OF Colline Stlemitane” e.v. olive oif,
basil.

10,00

Per qualsiasi informazione su allergeni contrassegnati con “A” e prodotti trattati con la tecnica dell’abbattimento di temperatura, si
prega di consultare 'ultima pagina del menu.
For more information about allergens marked with “A” and products processed with the technique of temperature reduction,
please consult the last page of this menu.



i, Piggae fichi
Con fanina intewa vicea di fibre, genme di quane e cereali, fior di latte di Twamonti, mostanda di fichi nevi,
prosciutte cudo di Pwuma Sant Jlario 24 mesi D.O. (., noci testate, basilico.
Flouma ham matured for 24 months, toasted walnuts, basil.
13,00

418, Indiavolata
Pomodoni San Margane D.O.F., cema dic peperoncini verdi di fiume, fior di latte di Tramonti, spianata
calabrese piccante, Nduw di Spdmga scaglie di @ammqwm@ Qegqmn@i)@@ 30 mesi, olic e.v.0. D.O.F.
“Colline saleritane”, basilico.
D.OPSan Mavgano tomatses, gueen peppens cueam, fior di latte cheese from Tramonti, spicy Calabrian spianata, Neluja from
Spilinga, D.OF Flounigiane Reggians cheese matured for 30 months, D.OF Colline Slemitane’ e.v. olive oil, basit.
13,00

R —

4.79. ?mem&x

Jion di latte di Juamenti, fiocchi di wicotta di Bufala, Mottadella Favola Guan Kisewa al Pistacchio, crema di
Pistacchio di Bronte D.O.F., bwmata, julienne di pomodoni secchi, olio e.0.0. D.O.F. "Colline Salewitane’.
Fiov di latte cheese from Tramonts, flakes of buffale vicotta cheese, Favola (ran Risewa pistachios Movtadella, .O.F pistachios
cream from (Bronte, buviata cheese, julienne of duied tomatoes, D.OF Colline Salemitane”. e.v olive oil.

14,00

4.6. (Peimitiva

Con fanina intequale wicea di fibre, geume di guane e cereali, pomoedono 'Ke Jiancone', aglio, olie e..0. DOF
Ulith whole wheat floun wich in fibers, wheat gemmn and. cereatls, R Tiascone " tomatoes, garlic D.OP Colline Salemitane e.. olive
8.00

47, iw()\/&wﬁanaﬂa

Lo pigza fuitta con pomedeni SmMuﬂ@anﬂi)@@ @ammgwm @quwn@ 30 mevi D.OF. , olio e.v..
D.O.F. “Colline salewitane”, basilico.
Fried pigga with D.OF SanMargane tomatoes, D.O.F Faunigiane Reggians cheese matuved for 30 months, 1.OF Colline
Stlemitane " e.v olive oil, basil.
8.00

Per qualsiasi informazione su allergeni contrassegnati con “A” e prodotti trattati con la tecnica dell’abbattimento di temperatura, si
prega di consultare 'ultima pagina del menu.
For more information about allergens marked with “A” and products processed with the technique of temperature reduction,
please consult the last page of this menu.



AT Calgone Fuitte Napoletano

Pomodori SM(AWMSD.@.@., ricotta di Jramenti, pepe news, ciccioli napsletani, basilico.
10,00

1479, Calgone di Nonna W

Scam(amm[lﬂ%w Mb@tt@baiepmd@%ebmldﬂhmdj@i@md&&mm, olive taggiasche, pecorine sarudo
DO, capper, di Salina, usetta passita Uustraliana, pinoli, slio e.v.0. D.OF. “Colline Salemnitane”, aglio,
peperoncino fesco.

Feesh curly endlive, anchovies prepared according to Cetana’ Tradition, taggiasca olives, ). OF Swudinian pecovine cheese, capers
from Salina, Clustralian wisins, pine nuts, 1.O.F Colline Salemitane e.v olive oil. garlic, fresh chili peppers.

11,00

478, Qafxg@m allo parmigiana

Jion di latte e provela affumicata di Framonti, *parmigiana di melangane, prosciutte cudo di Pauma Sant’
Ylario 24 mesi D.O.P., scaglie di provelone det Monaco D.O.F, olio e.v.0. D.O.F. “Colline Salewitane”.
o di latte and. smoked provola cheese from Tramonti, cqqplant *Permigiana, D.O P Sant Hario Poama ham matuzed for 24
months, shavings of 1.O\F, provolone del Monace cheese, D.OF Colline Salemitane e.v olive oll.
18,00

Per qualsiasi informazione su allergeni contrassegnati con “A” e prodotti trattati con la tecnica dell’abbattimento di temperatura, si
prega di consultare 'ultima pagina del menu.
For more information about allergens marked with “A” and products processed with the technique of temperature reduction,
please consult the last page of this menu.



(Per qualsiasi informagione sw ingredienti e allengeni ¢ possibile consultare il personale di salc.
St prega di comunicane ai nostui collaboratori eventuali intollerange e/ allergie.
(Per qanantine la freschegga dic aleuni prodstti, contrassegnati con * di colore blw, per metivi tecnici e dii consewagione,
sone tuattati o una tempenatwna di -20°C/+4°C nei nostri laborateri, o allorigine dal produttore, utiliggando la tecnica
dellabbattimento di temperatwua in conformitas alle weqole di buona puassi igienica e alla noumative vigente.

Hind Customer,

Tor mete infounation about ingredients and allegens it is possible consult own wait staff.
Hease inform our stafl of any food intolerances and/or allevgies. Jo ensure the freshness of some products, mavked with a
blue *, for technical and presewation veasons, they are teated at a tempevature of -20 C/+4 C in our labouatories ov at
the ovigin by the manufacturer, using the technique of the temperature reduction in compliance with the wles of good hygiene

3 nostri piattic possone contenere le sequenti sostange allengiche:

1. Pesce

2. Mollwschi

3. Cuostacei

4. Cereali contenenti, glutine
S. Uova

6. Soia

7. Latte

8. (nidhide solfowosa ¢ solfiti
9. Fuitta o guscio

10. Sedane

11. Lupini

12. Senape

13. Qachidi

14. Semi di sesamo

Coperto per pewsona | Cover fov pewson

Euro 2,50 a persona / Eur 2,50 for person

1 Fish

2 ams

8. Shellfish

5. &yg

6. Sy

7. Mitk

8. Sulfus diouicle and sulfites
9 Nuts

10, Cileny

11 Lupins

18 Mustard
18, Feanuts

14. Sesame seeds

Per qualsiasi informazione su allergeni contrassegnati con “A” e prodotti trattati con la tecnica dell’abbattimento di temperatura, si

prega di consultare 'ultima pagina del menu.

For more information about allergens marked with “A” and products processed with the technique of temperature reduction,

please consult the last page of this menu.



